entrée
YVELINES &% RESTAURATION
VBF : Viande Bovine viande
Frangaise
légume
fromage
M dessert
N entrée
viande
légume
fromage
*
menu avec du porc
b dessert

Restauration
Scolaire

semaine du ler au 5 décembre 2014

RACLETTE

semaine du 8 au 12 décembre 2014

. tomates . coleslaw (carotte betteraves crépe au concombres | saucisson a l'ail* | choux rouge
potage potiron o macédoine . - . :
vinaigrette o chou blanc) vinaigrette fromage vinaigrette et cornichon rémoulade
|aitue iceberg
ave ge coin | . " - auplete au . . steak nacne
goulash de beeuf| manchons de P jambon* qualité cordon bleu de roti de porc* P p. poélée de colin
e sauce curry, - omelette . ) veau jus aux ) VBF sauce
VBF poulet rétis P supérieure volaille demi sel rontite 1o e | doré au beurre e
. . . . alz . - ommes ae terre
duo haricots petits pois pomme de terre | riz et poélée de chou fleur sauce lentilles (et ) épinards au P
semoule . macaroni . rondelles
verts et beurre carottes vapeur légumes blanche carottes) gratin ol
ricenlanc
o fromage blanc , fromage a spécialité . . ; fromage blanc .
carré de l'est . yaourt sucré . coulommiers suisse sucré ) yaourt ardme gouda
aréme raclette fromagere sucré
fruit frais de . fruit frais de | cocktail de fruits | mousse saveur gélifié saveur fruit frais de . fruit frais de spécialité
. crépe au sucre . . i . brownies . .
saison saison au sirop chocolat vanille saison saison pomme fraise
semaine du 15 au 19 décembre 2014
. salade verte
potage légumes o ) concombres
] carottes rapées | lardons volaille L
variés vinaigrette
fromage

mezze penne
brunoise de
légumes et
poulet

suisse arome

fruit frais de
saison

pouletes
agneau et

lAmniimac

semoule

emmental a la
coupe

compote de
pomme

saute ge poeut
VBF sauce aux

haiac rannac

chou romanesco

fromage

tarte aux fruits

REPAS DE
NOEL

poisson blanc
pané et citron

haricots verts

yaourt brassé
sucré aux fruits
mixés

gaufrettes
parfum chocolat




